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Vers une filiere Miel a Bruxelles

I Elle pourra soutenir
les artisans locaux

et communiquer sur

les particularités de notre
écosystéme urbain

WATERMAEL-BOITSFORT *°/
Lidée vient de Karikol, le convivium
Slow Food de Bruxelles qui désire,
avec |'aide de l'association Apis Bruoc
Sella, de Watermel-Boitsfort, soutenir
la mise en place d'une filiére Miel a
Bruxefles.

“Nous voulons créer une filiére courte
autour des produits de la ruche, réunis-
sant les petits producteurs belges et les
consommateurs bruxellois®, explique

Massart lié au
Rouge-Cloitre

AUDERGHEM V/ A  Auder-
ghem, le Jardin botanique Jean
Massart devrait &tre davantage
accessible au grand public gréce
a un accés par le Rouge-Cloitre,
derriére lequel il est situé. Peu
connu du grand public, le Jardin
botanique restera la propriété de
T'ULB, qui se désolidarise du bati-
ment, repris par Bruxelles-Envi-
rdnnement. Un espace nature y
verra le jour, permettant a la fois
de profiter du Jardin botanique
et d'y organiser des activités lu-
diques, familiales et éducatives,
mises en place par des acteurs
comme Natagora. Un sentier
apicole y prendra place pour
amener & comprendre les plan-
tes et les habitudes des abeilles.«
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en ce sens Marc Wollast, coordinateur
de 'ASBL Apis Bruoc Sella.

Le duo s'appréte donc a introduire
une demande a la ministre bruxelloise
pour I'Environnement et le Dévelop-
pement durable, Evelyne Huytebroek
(Ecolo), pour évaluer la faisabilité de la
mise en place de cette filiere courte
Miel & Bruxelles.

Un subside de 5.000 € serait dés
lors alloué au projet, qui consiste a
creer une structure qui mettrait en re-
\ation les apiculteurs belges et les in-
termédiaires bruxellois, tels que les ré-
seaux d'achats, les magasins et les
transformateurs comme les boulan-
gers et les chocolatiers.

“Cette filiére se développerait autour
de trois axes”, explique Marc Wollast.
“Une filiére traditionnelle, valorisant
tous les miels produits par les apicul-
teurs belges. Une filiere labellisée, visant

a répondre @ une demande plus exi-
geante de consommateurs, tels les ma-
gasins bios, épiceries fines, etc. Et enfin;
une filiére trés courte, intitulée Miel de
Bruxelles, permettant de soutenir des
actions de sensibilisation a l'environne-
ment bruxellois.”

En effet, le Miel de Bruxelles est 'un
des rares produits alimentaires prove-
nant du temitoire bruxellois, révelant
notamment la diversité florale de ses
parcs et jardins. “De plus, I'abeille ur-
baine est le témoin de la qualité de no-
tre environnement, un barométre de la
biodiversité bruxelloise”, souligne Marc
Wollast.

Un partenariat entre Karikol, Apis
Bruoc Sella et le Cena viserait égale-
ment a sensibiliser les cuisiniers de de-
main a limportance des filiéres courte.

Lud. N.

Infos sur www.apisbruocsella be.
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Une filiére Miel 3 Bruxelles permettrait de soutenir les actions

de sensibifisation & l'environnement bruxelods. (sarmeastoom



